
  DAL FORNO             
•    Toast prosciutto cotto e formaggio   14 €

•    Maritozzo    gorgonzola e zucchine a scapece  16 €

•    Focaccia   pugliese   14 €

•    Club sandwich con pollo 27 €

•    Club sandwich al salmone 27 € 

•    Pane, avocado e salmone all'aneto     19 €

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate 
sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.

Le procedure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, tuttavia le operazioni di manipolazione / 
preparazione / somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree e utensili, pertanto 

non può essere escluso il possibile contatto tra prodotti alimentari e altri prodotti alimentari contenenti allergeni.

* il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica 
preventiva (-20°C per 24 ore) conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 e dell’ordinanza Ministeriale del 12/05/1992 

per prevenire il rischio Anisakis.  |     Prodotto congelato.  |     Prodotti di difficile reperibilità o non stagionali possono
essere congelati.  |     Prodotto sottoposto a un processo di abbattimento termico negativo per preservarne la salubrità.

LE PASTE
Spaghettoro Verrigni pomodoro e basilico  - 19  € 

Chitarra alla gricia - 21 € 

Fusilloro Verrigni molluschi    e limone - 23 € 

DALLA GASTRONOMIA
Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala - 22 €

Burratina, pomodorini e olive taggiasche - 22 €

Bresaola con verdure in agrodolce - 25 €

Selezione di salumi - 23 €

Selezione di formaggi di Gregorio Rotolo  - 23 €

Pane  , burro e acciughe del Cantabrico - 18 €

DAL MARE

 O S T R I C H E  -  3 0 €  (6 UN.)

C R U D O  D E L  G I O R N O *  -  S.M.

M E R L U Z Z O   F R I T T O  E  S A L S A  T A R T A R A  -  2 7 €

T A R T A R E  D I  B R A N Z I N O *  -  2 2 €

S A L M O N E *  M A R I N A T O  E  L A M P O N I  -  1 9 €

B R A N Z I N O  A L L A  G R I G L I A  E  V E R D U R E  D I  S T A G I O N E  
S A L T A T E  I N  P A D E L L A  -  2 9 €

L’ANGOLO VERDE
Il Giro dell’orto - 14 €

Carciofo arrosto  - 15 €

Insalata Piazzetta - 19 €
Misto di insalata e foglie aromatiche

da agricoltura acquaponica,
avocado, semi di zucca

e tofu

Caesar salad con pollo - 19 €

Nizzarda - 17 €

Greca - 17 €

Patatine fritte   - 9 €

Zuppa di verdure   - 17 €

DALLA MACELLERIA

B A T T U T A  D I  M A N Z O  E  C A R C I O F I  A R R O S T I T I  
S O T T ’ O L I O  -  2 0 €

H A M B U R G E R   P I A Z Z E T T A  -  2 8 € 
220 gr di carne bovina, lattuga romana, crema di pomodoro secco, guanciale 

croccante, fontina, cipolla caramellata servito con salsa home made e patatine fritte

T A G L I A T A  D I  P O L L O  C O N  V E R D U R E  G R I G L I A T E  -  2 5 €  

C O S T A T A  O  F I O R E N T I N A  
D I  V A C C A  D E L  P A R M I G I A N O  1 K G  -  9 0 €

(servita con verdura di stagione e patate arrosto)

T A G L I A T A  D I  V A C C A  D E L  P A R M I G I A N O  -  4 8 €   
(servita con verdura di stagione e patate arrosto) 

 DALL’A IA
 

L ’ O M E L E T T E  -  1 5 €
(scegli la farcitura che preferisci)

L A  B E N E D E T T I N A  -  1 9 €
(uovo alla benedict, pan brioche, spinaci e salsa olandese)

L A  B E N E D E T T I N A  A L  S A L M O N E  -  2 6 €
(uovo alla benedict, pan brioche, spinaci, salmone e salsa olandese)



 CAFFETTERIA 
Espresso .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 €

Doppio espresso .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 €

Cappuccino .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 €

Americano .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 €

Latte .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 €

Cioccolata Calda .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €

           

HEALTHY CORNER
Spremuta .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 €

Centrifughe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €

SOFT DRINK
Coca cola – Coca cola zero

Limonata, Aranciata, Chinotto Tomarchio
Toniche – Soda al pompelmo rosa

Ginger Ale – Ginger Beer - 7 €

Lemon iced tea -10 €  

 TEA LIST           from Mariage Frères

French Breakfast .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 €
Tè nero ricco  

Darjeeling Himalaya .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 €
Tè nero – India

Rouge Bourbon .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 €
Red rooibos – Tè deteinato al karkadè

The a l’Opera.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 €
Tè verde con note di vaniglia 

Blanc & Rose .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 €
Tè bianco aromatizzato alle rose

-  T E A  T I M E  -
d a l l e  o r e  1 5 . 0 0  a l l e  1 8 . 0 0

D a l l a  t r a d i z i o n e  i n g l e s e  u n a  s e l e z i o n e
d o l c e  e  s a l a t a  p e r  a c c o m p a g n a r e  g o l o s a m e n t e

u n o  d e i  n o s t r i  t è .

25 € per due persone - tè non incluso

SUCCHI DI FRUTTA
Nettari di frutta di stagione - 9 € 

(chiedi al personale la scelta del momento)  

VINO E BOLLICINE
R I C H I E D I  L A  C A R T A  D E I  V I N I

E  S C O P R I  L A  N O S T R A  M E S C I T A !  

 

Dalla Pasticceria
Viennoiserie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €
Maritozzo San Baylon, croissant e pain au chocolat

Dolci dalla credenza   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € al pz
Selezione di crostate, plumcake, ciambelloni
e altri dolci che ricordano casa                                        

Semifreddo al tiramisù .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €

Tartelletta con crema diplomatica
alla vaniglia e frutti di bosco .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €

Selezione di gelati artigianali .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 €
Tre gusti (chiedi al personale la scelta del giorno)

  LA BIRRA (Birrificio “Birra dell’Eremo” di Assisi, bottiglia da 0,33 Lt) 

•  Birra Nobile - Golden Ale 5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Saggia – Blanche 5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Fiera – American IPA 6,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Glaciale – Imperial IPA 7,5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €

•  Birra Fuoco – Tripel 8,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €
    
         
 

Signature Cocktails
N O N  T I  T I M O  -  1 6 €

Skyy Vodka infusa al timo e rosmarino, succo di ananas,
succo di mela verde, succo di limone, sciroppo di zucchero

B R E A K F A S T  C A M P A R I  -  1 6 €
Campari infuso al muesli, banana e chicchi di caffè, Crème de Banane Tempus Fugit, 

Ancho Reyes verde 

T I K I  R E L A I S  -  2 0 €
Sailor Jerry Rum, Crème de Banane Tempus Fugit, Frangelico, cocco, 

succo di ananas, succo di arancia, purea di passionfruit, assenzio, cannella

W H I T E  N E G R O N I  -  1 8 €
Bulldog Gin, Lillet Blanc, Orange Curacao, Amaro Cenobium, St-Germain Liquore

M A D A M E  D I V I N E  -  1 8 €
Bulldog Gin, Aperol, Orange Curacao, Bénédictine D.O.M.,

succo di ananas, orzata, bitter Peychaud’s, pompelmo rosa

B L U E B E R R Y  F I Z Z  -  1 6 €
Vodka Skyy al mirtillo, succo di limone,
soda aromatizzata alle rose, albumina

S P I C Y  M A N G O R I T A  -  1 8 €
Espolòn Blanco Tequila, Montelobos Mezcal, peperoncini piccanti, 

purea di mango, succo di lime, agavecito

P A N D A  P A N D A  P A N D A  -  1 6 €
Wild Turkey Bourbon, latte di cocco, succo di ananas, succo di lime, 

sciroppo di pandano, soda al pompelmo rosa

C L A S S I C  C H A M P A G N E  P O I R E  -  2 0 €
Champagne Paul Clouet, Poire Williams & Cognac,

zolletta di  zucchero, assenzio

Hero Cocktails
G A R I B A L D I  -  1 5 €

Campari, succo di arancia

M A N H A T T A N  -  1 8 €
Wild Turkey Rye, Vermouth Rosso del Professore, bitter mix

O L D  F A S H I O N E D  -  1 8 €
Wild Turkey 101 Bourbon, bitter mix, zolletta di zucchero, soda

Analcolici
B A S I L  F R E S H  -  1 4 €  -  Ipocalorico

Seedlip garden, sciroppo di cetriolo e zenzero, foglie di basilico, zucchero, soda

T H E  T R O P I C A L  O N E  -  1 4 €
Succo di arancia, succo di ananas, succo di limone,

succo di mirtillo rosso, sciroppo di orzata

Z E R O  P A L O M A  -  1 4 €
Seedlip spice, succo di lime, soda al pompelmo rosa


